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BRUGGE

COCKTAILS

FORMULE A
Vrije consumptie bestaande uit witte wijn met of zonder créme de Cassis en fruitsap

FORMULE B
Vrije consumptie bestaande uit “Vincent Edouard” Méthode Traditionelle Brut en fruitsap

FORMULE C
Vrije consumptie bestaande uit witte en rode wijn, de bieren Stella en Hoegaarden,
fruitsap en frisdranken

FORMULE D
Vrije consumptie bestaande uit Porto, Sherry, Martini, Campari, bier, fruitsap en frisdranken
(deze formule serveren wij tot maximaal 50 personen om een vlotte bediening te garanderen)

FORMULE E

Vrije consumptie bestaande uit huischampagne en vers fruitsap

PRUZEN  1/2 UUR 1 UUR 11/2 UUR 2UUR

FORMULE £ € = €
A 5,90 8,00 9,60 10,60
B 9,60 15,50 20,70 25,00
© 5,90 8,60 10,60 12,30
D) 9,10 12,30 13,30 14,30
E 15,50 29,50 39,00 48,00

Onze cocktails worden geserveerd met nootjes en zoute koekjes

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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ZAKOUSKIS

KOUDE ZAKOUSKIS

Parfait van gerookte zalm en dille
Gerookte heilbot

Mousse van gerookte forel met bieslook
Zalmhorentjes met mierikswortelroom
Canapé met een mousse van ham
Eendenpastei met rozijnen

Rolletje van Gandaham en meloen
Toast met kruidenkaas

LUXE ZAKOUSKIS

Mousse van ganzenlever

St.-Jacobsvrucht in kerriesaus

Koude oester met bieslookvinaigrette

Parfait van kreeft en garnalen met kruidenroom
Gerookte eend met eendenmousse

Soepje van kreeft

Koude en warme zakouskis

Luxe zakouskis tegen

Assortiment van 5 koude en/of warme zakouskis per persoon
Assortiment van 8 koude en/of warme zakouskis per persoon
Assortiment van 3 luxe zakouskis per persoon

Assortiment van 3 zoete zakouskis per persoon

COCKTAIL SPECIALS

Rauwkostschotel met dipsausjes
Salami- en kaasblokjes op de cocktailtafels

WARME ZAKOUSKIS

Gefrituurd kippenvleugeltje

Mini bouchée met grijze garnalen
Kaas en/of garnaalballetjes
Assortiment van Chinese hapjes
Mini quiche Lorraine
Worstenbroodje

Gefrituurde scampi met tartaarsaus
Mini bouchée met kip

ZOETE ZAKOUSKIS

Assortiment pralines

Mini soezen met chocolade

Mini javanais van het huis
Clafoutine van appel en bosbessen
Assortiment van mini gebakjes
Belgisch chocoladetruffels
Beignets van banaan met vanille

€ 1,75 per stuk
€ 2,90 per stuk
€ 7,70

€ 11,40

€ 7,60

€ 5,70

€ 2,60 per persoon
€ 3,40 per persoon

Broodjes belegd met beenham, boerenpastei, gerookte forel, selderijsalade,

Hollandse kaas, kruidenkaas, tonijnsalade, américain en salami

Verrassingsbrood (50 sandwiches met kaas, ham, boerenpastei, salami)

€ 2,20 per stuk.
€ 95,00

Broodjes belegd met gerookte zalm, gerookte heilbot, garnaalsalade, krabsalade,

ganzenlevermousse en Gandaham
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€ 3,20 per stuk.
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MENUSUGGESTIES

Stel zelf uw menu samen volgens de hieronder beschreven formules en de volgende pagina met gerechten.

BUSINESS MENU

(koud voorgerecht, hoofdgerecht, dessert en koffie)
Business Menu exclusief dranken: € 34,50 per persoon

Menu inclusief aperitief “Vincent Edouard” Brut en fruitsap gedurende 1 uur met
3 zakouskis, huiswijnen en water op tafel: € 59,50 per persoon

1st CLASS MENU

(Koud voorgerecht, soep, hoofdgerecht, dessert en koffie)
1st Class Menu exclusief dranken: € 39,50 per persoon
Bovenstaand menu inclusief aperitief “Vincent Edouard” Brut en fruitsap gedurende

1 uur met 3 zakouskis, de gepaste wijnen Chateau Darzac (Entre-Deux-Mers) en/of Chateau Canet-Lamy
(Corbieres) met water op tafel: € 69,00 per persoon

MENU ROYAL

(Koud en warm voorgerecht, hoofdgerecht, dessert en koffie)
Menu Royal exclusief dranken: € 48,50 per persoon
Menu Royal inclusief aperitief “Vincent Edouard” Brut en fruitsap gedurende 1 uur met 3 zakouskis, de

gepaste wijnen Petit Brugeois sauvignon blanc (Loire) en/of Chateau La Baronne (Corbiéres) met water
op tafel: € 80,00 per persoon

Wij kunnen natuurlijk ook aangepaste menu’s samenstellen naargelang seizoen en uw wensen.

Om de kwaliteit van de gerechten en de bediening te garanderen, serveren wij slechts één gerecht
per gang voor de volledige groep!!!

Uitzondering: gasten met speciale dieet wensen of een vegetarische gerecht.

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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KOUDE VOORGERECHTEN

Terrine van zalm omwikkeld met wit van pladijs en komkommervinaigrette
Cocktail van Zeebrugse garnalen op klassieke wijze

Mousse van eendenlever, gerookte eendenborst en gekon [jié sinaasappel
Saladeboeket met Gandaham, pijnboompitten en notenvinaigrette

Salade van seizoensgroentjes met een olijfvinaigrette ***
Terrine van groenten op de wijze van de chef ***

SOEPEN

Heldere consommé met [jnke groentjes en bieslooksnippers
Soepje van langoustines met kerrie

WARME VOORGERECHTEN

Gegrilde roodbaars [1et met peultjes en tomatenboter
Gepocheerde zonnevis met [jok groentjes en Sancerresaus
Gestoomde snoekbaars met kervelcoulis

Gebakken wit van griet a la Nigoise

Tortellini met ricotta op Italiaanse wijze ***
Canneloni met verse groenten in een coulis van peterselie ***

HOOFDGERECHTEN

Varkenshaasje met Dijon mosterd, gestoofde groentjes en aardappelgratin
Sneetjes ossenhaas, ratatouille van Parijse champignons en bruine jus met dragon
Gebakken eenden[let a I'orange en verse pasta

Gegrilde lams [Iet met wokgroentjes en portosaus

Rug van kabeljauw, gefruite prei en rode wijnsaus

Rijkelijk vis assortiment a la nage met tuingroentjes

Gebraiseerde zalm [Iet op een bedje van oosterse rijst en zoet-zure tomatenboter

Quorn met een spinaziepuree, cocottegroenten en verse kruiden ***
Groentenburger met gebakken linguini afgesmaakt met dragon ***

DESSERTS

Carpaccio van ananas met een zevenkruidenthee en citrussorbet
Brugse chocolade drie maal anders

Huisgemaakte dessertjes gepresenteerd op wijze van de chef

Gevulde soesjes met chocolade en Engelse creme

Verse vruchtensalade in een coulis van cassis geserveerd met vanille-ijs

*** VEGETARISCHE GERECHTEN

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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CROWNE PLAZA MENU

H uisgemaakte terrine van ganzenlever met Sauternesgelei en een rozijnenbrioche
Carpaccio van ossenhaas met Parmezaanse kaas, kappertjes en olijven
Saladeboeket van kreeft met een passievruchtenvinaigrette

H eldere bouillon met fijne groentjes
Gebakken scampi in een soepje van krab afgesmaakt met kerrie

Zeeduivel met fijne groentjes en verse kruiden
Tongrolletjes op Oostendse wijze
Gegrild wit van griet met twee paprikasauzen

Lamskroontje op wijze van de chef
Gebakken tarbotfilet op een bedje van prei, tomatencompote en een Sancerreboter
Kalfsmedaillon met gestoofde tomaat, courgette en aubergine, jus op basis van steranijs

Spiesje van gebakken ananas en citrusvruchten met specerijen,

Mousse van bruine chocolade en advocaat

Chocoladetaartje met een parfum van gember en munt op een spiegel van sinaasappel
Ons Koninklijk nagerecht

Kofﬁe en versnaperingen

Prijzen:
5 gangen menu exclusief dranken: € 59,50 per persoon
5 gangen menu inclusief aangepaste wijnen en water op tafel: € 89,50 per persoon

Bovenstaand menu inclusief aperitief huischampagne en vers fruitsap gedurende 1 uur met 3 fijne zakouskis,
aangepaste wijnen en water op tafel: € 115,00 per persoon

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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CHEFS BUFFET

(minimaal 20 personen)

KOUDE GERECHTEN

Terrine van Noordzeevis met fijne kruiden

Tonijnsalade “Capri”

Roze zalm “Belle Vue”

Gerookte zalm en heilbot

Gevulde tomaat met garnalen

Pallet van gerookte vissen

Perzikjes gevuld met krab

Boerenpastei met uienconfituur

Carpaccio van rosbief met kappertjes en Parmezaanse kaas
Gandaham met fruit van het seizoen

Het buffet wordt rijkelijk vergezeld van een assortiment sauzen en salades

WARME GERECHTEN

Kabeljauwfilet met groentjes en verse kruiden
Gentse waterzooi

NAGERECHTEN

Keuze uit bavarois en taarten
Assortiment van mousses

Verse fruitsalade en fruitmand
Javanais en misérable van het huis
Gebrande vanille-vla

Koffie en versnaperingen

Prijzen:
Chef’s Buffet exclusief dranken: € 36,00 per persoon
Chef’s Buffet inclusief aperitief “Vincent Edouard” Brut en fruitsap gedurende 1 uur,

met 3 zakouskis, de gepaste wijnen Chateau Darzac (Entre-Deux-Mers) en Chateau Canet-Lamy (Corbiéres)
met water op tafel: € 64,00 per persoon

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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CROWNE PLAZA BUFFET

(minimaal 30 personen)

KOUDE GERECHTEN

Gerookte zalm en heilbot, gevulde tomaat met Zeebrugse garnalen,
creuze oesters (2 p.p.) met citroen en peper, babykreeftje Belle Vue,
Noorse zalm op z'n mooist, gamba’s op wijze van de chef,

snoepje van Mozzarella met tomaat en basilicum,

Gandaham met meloen, mousse van eend geserveerd met uienconfituur,
carpaccio van rosbief en olijfolie, aspergerolletjes met ham.

Het buffet wordt rijkelijk vergezeld van een assortiment sauzen en salades

SOEP

Kreeftensoep met een parfum van cognac

WARME GERECHTEN

Kalfsmedaillon met champignonroomsaus
Zalmfilet met fijne groentjes in “beurre blanc”

NAGERECHTEN

Assortiment van fruitbavarois en chocolademousses

Mini soezen met créme anglaise, javanais en misérable van het huis
Gebrande vanille-vla, tiramisu, verse fruitsalade

Brie met Brugse beschuit

Koffie en versnaperingen

Prijzen:
Crowne Plaza Buffet exclusief dranken: € 50,50 per persoon
Crowne Plaza Buffet inclusief aperitief “Vincent Edouard” Brut en fruitsap gedurende 1 uur met 3 zakouskis,

de gepaste wijnen Petit Brugeois sauvignon blanc (Loire) en Chateau La Baronne (Corbiéres) met water op
tafel: € 82,50 per persoon

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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WIJNEN AAN TAFEL

WIINFORMULE A
Huiswijnen Les Bellines (Vin de pays des cotes de Gascogne).

WIINFORMULE B
Chateau Darzac (Entre-Deux-Mers) en Chateau Canet-Lamy (Corbiéres).

WIINFORMULE C
Petit Brugeois sauvignon blanc (Loire) en Chateau La Baronne (Corbiéres).

WIINFORMULE D
Formule met aangepaste wijnen. U heeft de keuze uit de wijnkaart op de volgende pagina,
natuurlijk kunnen wij u de nodige adviezen verschaffen.

2 of 3-gangen menu 4-gangen menu 5- gangen
Chef’s Buffet Crowne Plaza Buffet menu
WIJNFORMULE € € €
A 12,50 14,00 15,00
B 15,00 16,50 17,50
C 16,50 19,00 21,00
D 23,50 29,00 32,50

Bij elke wijnformule plaatsen wij plat en bruisend mineraal water op tafel.

Kurkrecht Champagne: € 15,50 per fles.
Kurkrecht wijnen: € 11,50 per fles.

DRANKEN NA HET DINER

Drankenforfait dansfeest met witte en rode huiswijn, bieren, softdrinks en koffie
€ 13,50 per persoon (incl. sterke dranken € 25,00 per persoon).

PRIJZEN PER GLAS c

Frisdranken (Coca-Cola, Sprite, Soda, Tonic, Bitter Lemon) 2,20
Stella 2,30
Hoegaarden 2,60
Leffe bruin, Leffe blond 3,70
Witte of rode huiswijn 3,60

De volledige barkaart is op aanvraag te verkrijgen.

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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WIJNKAART

WITTE WIJN

Chateau Coucheroy (Pessac Léognan)

Pinot Blanc Bestheim (Elzas)

Tokay Pinot Gris Bestheim (Elzas)

Riesling Bestheim (Elzas)

Muscadet Chateau du Poyet (Loire)

Macon Fuissé “Le Moulin du Pont” (Bourgogne)
Chardonnay, Montes (Chili)

ZOETE WIIN

Chateau Barriere (Monbazillac)

RODE WIJNEN

Chateau Le Pey Cru Bourgeois (Médoc)
Chateau Grand Moulin (Saint-Emilion)

Aanbevolen bij:

gerookte en gegrilleerde vis

schaal- & schelpdieren

gevogelte en vis met een pittige saus
kreeft & kalfszwezeriken

gebakken vis

gebakken vis

schaal- & schelpdieren

ganzenlever & eendenlever

lamsfilet
rundsvlees, konijn en gevogelte

Chateau Les Landes de Cach, Cru Bourgeois (Pauillac) lamsvlees

Chateau La Lauzette-Declercq, Cru Bourgeois (Listrac) Kalfsveles, konijn en gevogelte
Chateau Domeyne, Cru Bourgeois (Saint-Estephe) lamsvlees

Hautes Cotes de Beaune “Le Mont Battois” (Bourgogne) vederwild

Hautes Cotes de Nuits “Domaine Seguin” (Bourgogne) lamsfilet, wild

Pinot Noir Couvent des Jacobins Jadot (Bourgogne) grof wild, rundsvlees
Saumur-Champigny “Chateau de Targé” (Loire) vis Kalfszwezeriken en mager viees

Gigondas Les Asters (Rhone) gegrild rood vlees
Brouilly Domaine de la Motte (Beaujolais)
Beaujolais Villages Louis Jadot (Beaujolais)
Montes Cabernet Sauvignon (Chili) ossenhaas, lamsvlees

wildgerechten en rundsvlees
wildgerechten en rundsvlees

De volledige wijnkaart is op aanvraag te verkrijgen.

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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BROODJESBUFFET

BROODJESFORMULE A (€ 19,10 per persoon)

Roomsoepje van tomaten

6 gesloten mini-sandwiches belegd met:
Gerookte zalm, garnaalsalade, Hollandse kaas, Ardeense ham, américain, tonijnsalade

Ko [e, ihee en fruitsap

BROODJESFORMULE B (€ 19,10 per persoon)

Consommé van groenten

Ciabatta met gerookte zalm, stokbrood met américain
Boerenbrood belegd met tonijnsalade, mini-sandwich met jonge kaas

Ko [e, ihee en fruitsap

Bovenstaande formules kunnen uitgebreid worden met:

Assortiment salades: krulsalade, tomaten, komkommerschij [ed, champignon a la grec, fetta salade,
penne napolitana en knolseldersalade tegen € 4,50 per persoon.

Dessertenbu [eflbestaande uit: chocolademousse, fruitbavarois, gebak van de dag,
soesjes met chocoladesaus en verse fruitsalade tegen € 6,70 per persoon.

LUNCHSUGGESTIE

MENU 1

Kervelsoepje

Zalm [Iek op “t vel gebakken met tomatencompote en witte wijn saus

Ko Cedf thee

MENU 2

Kalfs [Tek met een groentenratatouille, aardappelgratin en rode wijnsaus
Huisgemaakte gebakjes met vanille-ijs

Ko [Ce_df thee

Prijs: € 22,70 per persoon inclusief water op tafel en 1 glas huiswijn.

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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BANKETINFORMATIE

AANKONDIGINGSBORD

Op het aankondigingsbord in de lobby kunnen wij de door u gewenste vermelding aanbrengen.

ALGEMENE VERKOOPSVOORWAARDEN

Op onze verbintenissen met derden zijn de verkoopsvoorwaarden zoals vermeld op ons bevestigingsfor-
mulier van toepassing.

BEDIENING EN BTW

Al onze prijzen zijn inclusief 16 % bedieningsgeld en 21 % BTW. Indien het feest onvoorzien langer zou
duren, worden de obers, na overleg, doorberekend aan € 35,00 per ober, per uur.

BEVEILIGING

Indien vooraf geen andere afspraken gemaakt zijn, wijst het hotel elke verantwoordelijkheid af voor het
door de organisator meegebrachte materiaal. Beveiligingsbedienden kunnen op aanvraag door ons ver-
zorgd worden.

BLOEMEN EN PLANTEN

Wij voorzien standaard op de tafel bloemstukjes, voor grotere bloemstukken of speciale wensen kunt u
zich steeds tot onze hotelbloemist wenden.

BRUILOFTEN

Indien uw huwelijksdiner en avondfeest (min. 50 personen) in het CROWNE PLAZA HOTEL plaatsvindt,
bieden wij het bruidspaar gratis onze schitterende bruidssuite aan.

BUSVERVOER
Graag verlenen wij bijstand indien u uw gasten per bus wenst te vervoeren.

FOTOGRAAF

Graag bemiddelen wij wanneer u het te organiseren evenement op de gevoelige plaat wenst vast
te leggen.

FOTOKOPIEERMACHINE

Hierover kunt u beschikken aan € 0,30 per fotokopie. Dit tarief zal aangepast worden indien
het om meerdere kopies gaat.

HOSTESS OF CEREMONIEMEESTER

Wij bemiddelen graag voor u, indien u wenst te beschikken over de diensten van een professionele
hostess of ceremoniemeester.

KINDERMENU'S

Onze speciale kindermenu’s maken de maaltijden voor de allerkleinsten (-12 jaar) tot een festijn.

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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KRANTEN

Graag bezorgen wij u de gewenste kranten tijdens uw meeting.

LADIES PROGRAMMA

Voor de dames hebben wij een ruim keuzeprogramma uit excursies en/of andere
ontspanningsmogelijkheden.

MUZIEK

Al onze zalen zijn voorzien van achtergrondmuziek. Via ons impressariaat kunnen wij tijdens uw evene-
ment zorgen voor de juiste muzikale omlijsting. Richtprijzen op aanvraag.
Auteursrechten dienen aan de organisatie SABAM te worden aangegeven (( 059/70 60 14).

PARKING

Het hotel beschikt over een betaalparking met een beperkt aantal plaatsen.
Reserveren is beperkt mogelijk.

SERVICE

Het is de wens van het hotelmanagement en van ons personeel om uw verblijf zo aangenaam mogelijk
te maken ! De “Manager on Duty” staat voor u klaar om aan uw speciale wensen te voldoen.

TECHNISCHE ASSISTENTIE

Onze technische dienst verleent op werkdagen graag assistentie wanneer u dat wenst.

Alleen wanneer deze service buiten de normale werkuren valt, dienen wij deze kosten door te berekenen.
Deze assistentie is niet van toepassing voor het uitvoeren van een technische permanentie tijdens een
meeting in een vergaderruimte.

TELEFOON

Telefoonkabines bevinden zich in de lobby onder de trap.

TELEFAX

U kunt hierover beschikken tegen de geldende hoteltarieven.

VESTIAIRE

In overleg met de organisatie zorgen wij voor een vestiairedienst. De kosten hiervoor worden globaal
of individueel berekend.

VOORWAARDEN

Het definitief aantal deelnemers dient ten laatste 72 uur op voorhand doorgegeven te worden.
Verder hanteren wij onze algemene voorwaarden die op aanvraag te bekomen zijn.

Op diensten door derden verleend, worden 20 % administratiekosten berekend.

Crowne Plaza Brugge Burg 10, 8000 Brugge, Belgium tel +32 50 44 68 44 fax +32 50 44 68 68 hotel@crowne-plaza-brugge.com
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